‘Tgkochrezepte

Mokka Frappe

Frostig-erfrischender Kaffeegenuss mit feinem Schokosirup: Der Mokka Frappe ist immer eine kleine
Sinde wert.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 10 min
Ruhezeit: 2,0 h

Gesamtzeit: 2,2 h

Zutaten

2 TL Instant Kaffee

0.5 Tassen Wasser

1 Tasse Magermilch

5 TL Schokoladensirup

Crushed Ice

Zubereitung

Der Mokka Frappe schmeckt erfrischend, stif3 und aromatisch.

1. Das Kaffeegranulat in eine grof3e Tasse geben und mit kochendem Wasser Ubergiel3en,
grandlich umrihren. Den zubereiteten Kaffee in Eiswirfelformen giel3en und im Tiefkihlfach
durchfrieren lassen.

2. Die gefrorenen Kaffeewdrfel in den Mixer geben. Schokosirup und Milch zufigen und alles

1/2



g rezepte

cremig purieren. Den Inhalt in einen Shaker umfullen, reichlich Crushed Ice zufiigen und
kraftig schtteln. Den Frappe In vorgekihlte Longdrinkglaser giel3en und mit dicken
Strohhalmen servieren.

Tipp

Der Mokka Frappe schmeckt besonders lecker mit einer Haube aus Schlagobers und Schokosirup
oder Kakaopulver. Als zusatzliche Dekoration kann man eine Eiswaffel drapieren.
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