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Schokobons-Pralinen

Das Rezept von den Schokobons-Pralinen ist schnell zubereitet und begeistert Erwachsene und
Kinder, gleichermalien.

Verfasser: kochrezepte.at .
Arbeitszeit: 15 min

Ruhezeit: 2,0 h

Gesamtzeit: 2,3 h

Zutaten

1 Stk. Silikonformen (fur Pralinen)

1 Stk. Backpapier

100 g Weil3e Schokolade (weil3e)
4 TL Kaffeeweil3er
4 TL Haselnisse (gehackte)

0.5 Packungen Vanillezucker

75 g Vollmilchkuvertire

0.5 TL Kokosfett

Zubereitung

1. Fir die Schokobons-Pralinen die weifRe Schokolade tiber einen warmen Wasserbad
schmelzen lassen.

2. Dann den Kaffeeweiser, die gehackten Haselnisse und den Vanillezucker unterriihren.

3. Nun die Masse in die Pralinenform geben und im Kihlschrank aushéarten lassen (ca. 2
Stunden).
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4. Jetzt die Vollmilchkuverttre temperieren und das Kokosfett einriihren, bis es geschmolzen ist.

5. Zum Schluss die Pralinenrohlinge in die Kuverttire tauchen, abtropfen lassen und auf einem
Stuck Backpapier zum trocknen ablegen.

Tipp

Wer fur die Schokobons-Pralinen keine Pralinenform besitzt, kann auch eine Eiswurfelform aus
Silikon benutzen.

212


//img1.kochrezepte.at/use/8/schokobons-pralinen_8351.jpg
//img2.kochrezepte.at/use/8/schokobons-pralinen_8352.jpg
http://www.tcpdf.org

