Ly OChrezepte

Apfel-Biskuit-Kuchen

Der Apfel-Biskuit-Kuchen ist ein vorzuglicher Obstkuchen. Das Rezept gelingt mit wenigen
Handgriffen.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 20 min
Koch/Backzeit: 40 min

Gesamtzeit: 60 min

Zutaten

3 Stk. Eier
100 g Zucker

1 Packung Vanillezucker
130 g Mehl
1 Prise Salz
2EL Ol
5 Stk. Apfel (sauerlich)
1 Stk. Zitrone

Staubzucker

1 Stk. Backform (Springform 24 cm)

Zubereitung

1. Die Apfel schalen, halbieren, das Kerngehause entfernen und in diinne Spalten schneiden.
Mit Zitronensaft betraufeln.

2. Die Eier mit Zucker, Vanillezucker und Salz schaumig rithren. Zuletzt das Mehl und Ol
vorsichtig unterheben.

3. Die Masse in eine mit Backpapier ausgelegte Springform fillen und mit den Apfelspalten dicht
belegen.

4. Im vorgeheizten Backofen bei 180 °C Ober-/Unterhitze zirka 40 Minuten backen.
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/eier-rezepte
https://amzn.to/32uelMm
/selbstgemachter-vanillezucker-rezept-2353
https://amzn.to/3aJMfyv
/apfel-rezepte
https://amzn.to/3kLbGqd

g rezepte

5. Den Apfel-Biskuit-Kuchen vom Ofen nehmen, auskuhlen lassen, aus der Form l6sen und
nach Belieben mit Staubzucker bestauben.

Tipp

Anstelle von Staubzucker den Apfel-Biskuit-Kuchen, dinn mit Marillenmarmelade bestreichen.
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