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4 OChrezepte

Apfelkuchen fir Anfanger

Der Apfelkuchen fur Anfanger ist kinderleicht in der Zubereitung. Ein einfaches Rezept, das mit
wenigen Zutaten gelingt.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 20 min
Koch/Backzeit: 35 min

Gesamtzeit: 55 min

Zutaten

3 Stk. Eier

150 g Zucker

80 g Butter (geschmolzen)
200 ml Milch

300 g Mehl

10 g Backpulver
2 Stk. Apfel

Staubzucker

1 Stk. Backform

Zubereitung

1. Fur den Apfelkuchen fur Anfanger den Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze vorheizen.
Die Eier mit Zucker in eine Ruhrschissel geben und mit einem Schneebesen verrihren. Die
geschmolzene Butter und Milch einriihren. Jetzt das Mehl mit dem Backpulver versieben und
zu einem cremigen Teig rdhren.

2. Die Apfel schalen, Kerngehause entfernen, in kleine Wurfel schneiden und unter den Teig
heben.

3. Eine Backform (ca. 28x23 cm) mit Ol einpinseln, Teig einfillen und im vorgeheizten Backofen

35 Minuten goldgelb backen. Etwas auskihlen lassen und mit Staubzucker bestauben. In
guadratische oder rechteckige Stlicke schneiden und servieren.

Tipp
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/eier-rezepte
https://amzn.to/32uelMm
https://amzn.to/3GQLLH4
/apfel-rezepte
https://amzn.to/3kLbGqd

g rezepte

Den Teig fur den Apfelkuchen fur Anfanger noch zusatzlich mit einer Prise Zimt und Rosinen
verfeinern.
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