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B54

In drei suRen Schichten kommt dieser tolle Cocktail daher: der cremig-sahnige B54.
Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 5 min

Gesamtzeit: 5 min
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Zutaten

2 cl Kaffeelikor

2 cl Baileys

2 cl Amaretto

Zubereitung

Das besondere Kennzeichen des B54 sind die drei Schichten in verschiedenen Farben, die sich
durch das langsame Eintraufeln der Zutaten ergeben, die sich nicht vermischen durfen. Die
beschriebene Reihenfolge ist unbedingt einzuhalten. Der Cocktail ist cremig und schmeckt sehr suf3.

1. FUr den B54 den Kaffeelikor Gber einen Loffelriicken in ein kaltes Shotglas langsam
einflieBen lassen, danach mit dem Baileys und zum Schluss mit dem Amaretto in gleicher
Weise verfahren.

2. Den Drink sofort servieren.

Tipp

Werden Eiswtirfel in den B54 gegeben, ist darauf zu achten, diese zuerst einzufillen, damit die drei
Schichten nicht zerstort werden.
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