Ly OChrezepte

Barlauchpesto mit Ziegenkéase

Das Barlauchpesto mit Ziegenk&se ist eine tolle Alternative zum klassischen Pesto. Das Rezept
hierflr ist ganz einfach.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 15 min

Gesamtzeit: 15 min

Zutaten

350 g Barlauch (frisch)
250 ml Olivendl
150 g Ziegenfrischkase
2 EL Zitronensaft
Pfeffer (aus der Miihle)

Salz

Zubereitung

1. FUr das Barlauchpesto mit Ziegenkase zuerst die frisch gepflickten Barlauchblatter kalt
abwaschen, trocken schitteln und grob hacken. Zusammen mit dem Olivendl fein purieren.
Mit dem Ziegenfrischkédse vermengen und mit Salz, Pfeffer und Zitronensaft wirzen. Das
Pesto in Twist-Off-Glaser-fullen, mit Olivendl begiel3en und luftdicht verschliel3en.

Tipp

Das Barlauch-Ziegenkase-Pesto schmeckt zu frischen Tomaten oder Salat und als Sauce fur
Spaghetti oder andere Nudeln.
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