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Bruschetta Mozzarella

Die Bruschetta Mozzarella ist eine typische Italienische Antipasti. Ein tolles mediterranes Vorspeisen
Rezept.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 15 min

Gesamtzeit: 15 min

Zutaten

4 Scheiben Ciabatta
2 Stk. Tomaten
1 Stk. Zwiebel
2 Stk. Knoblauchzehe

Nach Belieben Oliven (entsteint)

125 g Mozzarella

1 Spritzer Olivendl extra vergine
0.5 TL Oregano (getrocknet)
0.5 TL Basilikum (getrocknet)

Salz

Zubereitung

1. Fir die Bruschetta Mozzarella die Zwiebel und schalen und klein hacken, Knoblauchzehe
schalen. Die Tomaten waschen und klein wrfelig schneiden, mit Salz wirzen. Mozzarella in
Scheiben schneiden. Die Oliven klein schneiden.

2. Die Ciabatta Brote toasten, Den Knoblauch auf die noch heil3en Brot Scheiben pressen und
einreiben.

3. Die Tomaten, Zwiebeln, Oliven und Mozzarella darauf verteilen und mit einem Spritzer
Olivendl betraufeln. Mit Oregano und Basilikum bestreuen.
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Tipp

Anstelle von Ciabatta kann man auch Baguette oder Weil3brot fir die Bruschetta Mozzarella
verwenden.
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