THochiezepte

Bunte Bruchschokolade

Die bunte Bruchschokolade ist schon verpackt auch ein prima Mitbringsel. Ein Rezept, bei dem man
sich kreativ austoben kann.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 20 min
Ruhezeit: 1,5h

Gesamtzeit: 1,8 h

Zutaten

1 Stk. Backpapier

Fur die Vollmilchschokolade

150 g Vollmilchkuverture

4 Stk. Karamellbonbons (weiche)

Fur die weifl3e Schokolade

150 g Kuvertire (weil3e)

Nach Belieben Lebensmittelfarbe

Nach Belieben Schokolinsen (bunte)

Fur die Zartbitterschokolade

150 g Zartbitterkuverttire
3 Stk. Raffaellos

Nach Belieben Kokosette

Zubereitung

1. Fur die bunte Bruchschokolade eine Auflaufform 0.4. mit Backpapier auslegen und alle
Schokoladensorten (in separaten Schisseln) Uber heil3en Wasserbéadern temperieren.
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2. Dann die Form zu ca. ein Drittel mit Vollmilchschokolade flillen, die Karamellbonbons
kleinschneiden und auf der Schokolade verteilen.

3. Danach wieder zu einem Drittel die Form mit weif3er Kuvertire befillen und mit einem
Ho6lzchen o.4., mit der Lebensmittelfarbe, bunte Schlieren ziehen. Anschliel3end die Flache
noch mit bunten Schokolinsen verzieren.

4. Zum Schluss das letzte Drittel mit der Zartbitterkuvertire beflllen, die Raffaellos halbieren
und leicht in die Schokolade driicken. Nun noch mit der Kokosette beliebig die Flache
bestreuen und die Form ca. 1-2 Stunden in den Kihlschrank stellen.

5. Vor dem Servieren, die Schokolade aus der Form I6sen und in grobe Stiicke brechen.

Tipp

Die bunte Bruchschokolade lasst sich mit den verschiedensten Sii3igkeiten dekorieren, wobei der
Fantasie keine Grenzen gesetzt sind.
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