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Chili-Bier-Chicken-Wings

Nicht nur zum Grill- oder Oktoberfest ist dieses Rezept ein echter Gaumenschmaus! Die Chili-Bier-
Chicken-Wings schmecken gegrillt oder gebraten.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 10 min
Koch/Backzeit: 15 min

Ruhezeit: 8,0 h

Gesamtzeit: 8,4 h

Zutaten

12 Stk. Chicken Wings

1 Prise Salz

1 Prise Pfeffer
1EL Senf

400 ml

4 EL Worcestershiresauce

o

ier

100 ml Ketchup

3 Stk. Knoblauchzehe
2 EL Honig

1 Prise Chilipulver

5 EL Sonnenblumendl

Zubereitung

1. Fir Chili-Bier-Chicken-Wings das Bier mit Worcestershiresauce, Ketchup, Honig, Senf und Ol
verrihren. Knoblauch schalen und dazupressen. Mit Salz, Pfeffer und Chilipulver wiirzen und
alles gut verruhren.

2. Die Chicken Wings mit der Marinade vermengen und mehrere Stunden (am besten Uber

Nacht) mit Alufolie bedeckt im Kiuhlschrank durchziehen lassen. Am nachsten Tag auf dem
heiRen Grill rundherum knusprig braun grillen und sofort servieren.

Tipp
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/chicken-wings-rezept-221
https://amzn.to/3aJMfyv
https://amzn.to/2XjM89l
/senf-rezepte
/bier-rezepte
/ketchup-rezept-1627
https://amzn.to/3nOkZHN
/honig-rezepte
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Zu den Chili-Bier-Chicken-Wings schmecken frische Salate, Dips und knuspriges Baguette.
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