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Einfacher Ananaskuchen

Der einfachen Ananaskuchen ist eine vorzigliche sommerliche Mehlspeise. Ein paar gekihlte
Ananassticke sorgen an warmen Tagen flr eine stiRe Erfrischung.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 20 min
Koch/Backzeit: 50 min

Gesamtzeit: 1,2 h

Zutaten

1 Dose Ananasstiicke (grof3)

Nach Belieben Mehl (zum Bestauben)
4 Stk. Eier
250 g Zucker
10 EL Ol
10 EL Ananasaft (von der Dose)

1 Packung Backpulver
250 g Mehl

Nach Belieben Ananastiicke (fur die Dekoration)

Zubereitung

1. Fur den einfachen Ananaskuchen die Ananasstuicke Uber einem Sieb sehr gut abtropfen
lassen und dabei den Saft auffangen.

2. Danach eine Form ca. 30 x 22 cm mit Backpapier auslegen und den Ofen zeitig auf ca. 180
°C Ober/Unterhitze vorheizen.

3. Jetzt die Ananasstlicke mit etwas Mehl bestduben und zur Seite stellen.
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4. Dann die Eier mit dem Zucker dick-schaumig rthren.
5. Nun das Ol und den Ananassaft unterriihren.
6. Als nachstes das Mehl und das Backpulver miteinander vermengen und gesiebt unterheben.

7. Den Teig hinterher in die Form geben, glatt streichen und mit den Ananasstiicken belegen.
Der Kuchen sollte nun im Ofen ca. 50 Minuten backen (Stabchenprobe machen). Sollte der
Kuchen wahrend des Backens zu dunkel werden, einfach die Oberflache mit etwas Alufolie
abdecken. Beim Servieren den Kuchen mit ein paar kalte Ananastiicken anreichen, das sorgt
fur einen schonen Frischekick.

Tipp

Wer es gerne suf3 mag, kann den einfachen Ananaskuchen zusatzlich mit etwas Staubzucker
dekorieren.
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