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Einfacher Ruhrkuchen

Der einfache Ruhrkuchen ist im Nu gebacken. Ein geniales Kuchen-Rezept, wenn es wieder mal
schnell gehen muss.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 15 min
Koch/Backzeit: 50 min

Gesamtzeit: 1,1 h —

Zutaten

285 g Margarine
2859 Zucker
5 Stk. Eier
45 ml Milch
1 Packung Backpulver
350g Mehl
1 Stk. Backform (Gugelhupfform)

Zubereitung
1. Der einfache Ruhrkuchen ist rasch zubereitet. Dazu die Margarine mit dem Zucker cremig
rihren, Eier und Milch hinzugeben und verrihren. Das Backpulver mit Mehl vermengen,
zugeben und gut verrihren.
2. Den Backofen auf 150 °C Ober-/Unterhitze vorheizen und eine Gugelhupf Form einfetten.

3. Im Ofen zirka 50 Minuten goldbraun backen, Stabchenprobe machen.

4. Etwas abkuhlen lassen, aus der Form stirzen und je nach Belieben mit Staubzucker
bestauben.

Tipp

1/1


https://amzn.to/32uelMm
http://www.tcpdf.org

