R

. ¢KOChrezepte

Erdbeeren-Clafoutis

Das Erdbeeren-Clafoutis ist vorziigliche Sufl3speise. Das Rezept fur die feine Nachspeise wird mit
wenigen Handgriffen im Ofen gebacken.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 25 min
Koch/Backzeit: 30 min

Gesamtzeit: 55 min

Zutaten

500 g Erdbeeren
1 EL Zucker
759 Zucker
3 Stk. Eier
1 Prise Salz
1 Stk. Vanilleschote
70 g Menhl
150 ml Vollmilch
50 g Sauerrahm
Butter (fur die Form)

Staubzucker

Zubereitung

1. Fir das Erdbeeren-Clafoutis den Backofen auf 200 °C Ober-/Unterhitze vorheizen und eine
Backform ca. 28 cm Durchmesser, mit Butter einfetten.

2. Die Erdbeeren putzen, waschen und halbieren. Einen Essloffel Zucker Uber die Erdbeeren
streuen und vermischen.

3. Die Eier mit Zucker, Salz und dem ausgekratzten Vanille-Mark cremig aufschlagen. Nach und
nach das Mehl unterriihren und die Vollmilch und Sauerrahm untermischen. Die Butter
zerlassen, zugeben und vermengen. Einen Teil der Erdbeeren in die vorbereitete Backform
geben. Den Teig dartber verteilen und mit den restlichen Erdbeeren bedecken, leicht
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andriicken. Im vorgeheizten Ofen 25-30 Minuten goldgelb backen. Nach Belieben mit
Staubzucker bestduben und noch warm geniel3en.

Tipp
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