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Erdnussbutter-Cups

Die Kombination aus sif3 und salzig macht die Erdnussbutter-Cups so aul3ergewdhnlich. Ein Rezept
das in die moderne Zeit passt.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 15 min
Ruhezeit: 60 min

Gesamtzeit: 1,3 h

Zutaten

12 Stk. Cupcake-Férmchen (ca. 5 cm Durschmesser)

150 g Kuvertlre
100 g Erdnussbutter

Nach Belieben Meersalz

Zubereitung

1. Fir die Erdnussbutter-Cups die Kuverture tber einem heiRen Wasserbad zum Schmelzen
bringen.

2. Dann 12 von den Férmchen zu ca. 1/3 mit der flissigen Kuvertlre fillen und jeweils ein
Papierformchen so in die Mitte setzen, sodass die Schokolade an den Randern hochdrickt.
Diese anschlieRenden fur ca. 30 Minuten im Kuhlschrank ausharten lassen.

3. Jetzt das Cupcake-Formchen vorsichtig aus der Mitte entfernen und fast randvoll mit
Erdnussbutter beftllen.

4. Zum Schluss die gefullten Cups mit fliissiger Schokolade verschliel3en, beliebig mit Meersalz
bestreuen und fur weitere ca. 30 ,Minuten in den Kihlschrank stellen. Vor dem Servieren
noch das aul3ere Papierformchen entfernen und am besten, stets leicht gekuhlt, lagern.
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Tipp

Wer mochte, kann zusatzlich noch etwas Fruchtgelee, oder gehackte Erdnisse mit in die Fullung
geben.
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