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Feine Tomatensuppe

Die feine Tomatensuppe ist schnell in der Zubereitung und schmeckt hervorragend. Eine kdstliche
Rezept Idee fir die ganze Familie.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 10 min
Koch/Backzeit: 20 min

Gesamtzeit: 30 min

Zutaten

1 kg Tomaten
2 Stk. Zwiebel
3 Stk. Knoblauchzehe

750 ml Gemiisebrihe

1 Zweig Thymian
3 EL Olivendl

3 EL Tomatenmark

100 ml Schlagobers
Salz und Pfeffer

Zubereitung

1. Fur die feine Tomatensuppe Zwiebel und Knoblauch schéalen, klein hacken. Die Tomaten in
kleine Stiicke schneiden. Die Thymianblatter vom Zweig zupfen.

2. Das Olivendl in einen Topf erhitzen, Zwiebel und Knoblauch kurz andiinsten, die
Tomatenstiicke dazu geben. Die Gemusebrihe und Thymian hinzugeben mit Salz und Pfeffer
wurzen. Aufkochen lassen und bei geringer Hitze etwa 20 Minuten kdcheln lassen.

3. Das Schlagobers und Tomatenmark unterriihren und einen Stabmixer purieren. Die Suppe
heil3 servieren und je nach Belieben mit frischen Krautern garnieren.

Tipp
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