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Fruchtiger Zwetschkenfleck

Schneller, fruchtiger Zwetschkenfleck vom Blech: Ein Rezept, das leicht nachzubacken ist und immer
gelingt.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 25 min
Koch/Backzeit: 30 min

Ruhezeit: 10 min

Gesamtzeit: 1,1 h

Zutaten

800 g Zwetschken
160 g Butter
120 g Magertopfen
400 g Mehl

2 Packungen Vanillezucker
100 g Zucker

1 Prise Zucker (zum Bestreuen)

1 Prise Zimt (zum Bestreuen)

Zubereitung

1. Der fruchtige Zwetschkenfleck beschreibt einen klassischen Kuchen mit Zwetschkenbelag.
Der Teig besteht aus Mehl, Butter, Zucker und Magertopfen wie auch Vanillezucker.

2. Teigmasse anschliel3end 10 Minuten ruhen lassen. Backofen bei 200 Grad einstellen. Teig
ausrollen und auf einem mit Backpapier ausgelegten Backblech legen. An den Randern fest
andrucken.

3. Zwetschken waschen, entkernen und in Halften schneiden, um diese ganz dicht aneinander

auf den Teig zu legen. Zucker und Zimt darauf streuen und bei 30 Minuten backen. Im
Nachgang ruhen lassen vor dem Servieren.

Tipp
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https://amzn.to/3GQLLH4
https://amzn.to/2XokMi4
/selbstgemachter-vanillezucker-rezept-2353
https://amzn.to/32uelMm
https://amzn.to/32uelMm
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Schlagobers aus dem Kiuhlschrank nehmen und steif schlagen, neben einem Stiick fruchtigen
Zwetschkenfleck anrichten.
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