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Gluhwein-Aperol

Der Gluhwein-Aperol ist ein fruchtiger, spritziger Cocktail aus Orangensatft, Glihwein und Bitterlikor.
Ein ideales Getrank zu Weihnachten und im Advent!

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 10 min

Gesamtzeit: 10 min

Zutaten

40 ml Aperol
1 Stk. Orange
200 ml Gluhwein
2 EL Grenadine
Eiswirfel

750 ml Prosecco

Zubereitung

1. Fur den Gluhwein-Aperol die Orange auspressen. Zusammen mit dem Aperol, Grenadine,
Gluhwein und Eiswtirfeln in einen Shaker geben. Kraftig schitteln und mit den Eiswurfeln in
vier grol3e Glaser fillen. AbschlielRend mit Prosecco oder Sekt aufgie3en und mit Orangen-
Scheiben garnieren.

Tipp

1/1


/orangen-rezepte
http://www.tcpdf.org

