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Golden Moijito
Der Golden Majito ist ein schnell gezauberter Cocktail, den die Gaste lieben werden.

Verfasser: kochrezepte.at
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Zutaten

5cl Ru
2 cl Limettensaft
1 BL Rohrzucker

1 Stk. Limettenspalte

Zubereitung

Der Golden Mojito schmeckt stif3-sauer, aromatisch und sehr erfrischend.

1. Die Glaser vor der Zubereitung gut vorfrosten. Anschlie3end mit einer Limettenspalte tGber die
Glasrander reiben. Etwas Zucker auf einem kleinen Teller verteilen. Die Glaser mit dem
oberen Glasrand in dem Zucker drehen, damit der typische Zuckerrand entsteht.

2. Limettensaft, Rum und Zucker in den Shaker geben. Kraftig durchschitteln, bis sich der
Zucker komplett aufgel6st hat. Nun Eiswirfel oder Crushed Ice zufiigen und abermals kraftig
schitteln. Die Minzeblatter und nach Belieben noch etwas Eis zufiigen und ein letztes Mal
schdtteln.

3. Den Cocktail in die vorbereiteten Glaser abgiel3en. Den Glasrand mit Minzezweigen
dekorieren.

Tipp

Neben Minzezweigen kann man den Golden Mojito auch mit Zitronen oder Limetten dekorieren.
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