‘T kochrezepte

Gorgonzolasauce

Diese Gorgonzolasauce hat schon jetzt eine grol3e Fangemeinde, deshalb keine Zeit verlieren und
das Rezept selbst ausprobieren!

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 15 min

Gesamtzeit: 15 min

Zutaten

1 Stk. Zwiebel

1 Bund Petersilie
1 EL Rosmarin (frisch)
1TL Currypulver

1 Messerspitze Chili

80 g Gorgonzola
125 ml Schlagobers
100 ml Gemdusebrihe

3 EL Mandein

Zubereitung

1. Fur die Gorgonzolasauce die Zwiebel schalen und in feine Ringe schneiden. Petersilie
waschen, trocken schutteln und fein hacken. Rosmarin ebenfalls hacken. Gorgonzola in
kleine Stiicke zerbrdseln.

2. Ol in einem Topf erhitzen und die Zwiebelringe darin glasig diinsten. Mit Schlag abléschen
und mit Gemusebrihe auffillen. Gorgonzola, Petersilie, Rosmarin, Curry und Chili
dazugeben und unter standigem Ruhren aufkochen lassen.

3. Vom Herd nehmen und in die Sauciere fillen. Nach Belieben mit Mandeln bestreuen oder
diese separat dazu reichen und beides servieren.

Tipp
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https://amzn.to/3nOkZHN
/chili-rezepte
https://amzn.to/2UHrJZT

g rezepte

Die Gorgonzolasauce passt wunderbar zu Pasta jeder Art (vor allem zu Késetortellini), schmeckt
aber auch sehr gut zu Gemuse wie Blumenkohl, Brokkoli oder Rosenkohl.
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