Ly OChrezepte

Kaffee-Tiramisu

Wenn's mal schnell gehen soll, ist das Kaffee-Tiramisu genau das Richtige. Dieses Rezept schmeckt
nicht nur Kaffee-Fans.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 15 min
Ruhezeit: 30 min

Gesamtzeit: 45 min

Zutaten

1 Stk. Biskuitboden
500 g Dessertcreme (mit Kaffee-Geschmack)
200 g Mascarpone
120 ml Kaffee
5EL Rum

Kakaopulver (zum Bestreuen)

Zubereitung

1. Fur das Kaffee-Tiramisu zunadchst den Biskuitboden klein wirfeln und die Halfte davon in
Dessertglaser verteilen. Kaffee mit dem Rum verrihren und die Halfte des Rum-Kaffees uber
die Biskuitwtirfel giel3en.

2. Die Dessertcreme mit Kaffee-Geschmack mit der Mascarpone glatt riihren und ca. 5 Minuten
mit dem Handruhrgerat auf hochster Stufe locker-luftig aufschlagen.

3. Die Halfte der Creme nun auf die Biskuitwirfel geben, darauf den restlichen Biskuit verteilen
und mit dem noch tbrigen Rum-Kaffee betraufeln. Den Rest der Creme darauf geben und
alles fur 30 Minuten kalt stellen.

4. Einige Minuten vor dem Servieren aus dem Kuhlschrank nehmen und grof3ziigig mit dem
Kakaopulver bestreuen.
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/biskuitboden-grundmasse-rezept-2166
/mascarpone-rezepte
https://amzn.to/34wivmC
/rum-rezepte

g rezepte

Tipp

Das Kaffee-Tiramisu nach Belieben mit Mokkabohnen garnieren.
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