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Kirschgritze

Die selbst gemachte Kirschgrtitze zur Kirschenzeit im Sommer ist eine leckere Rezept-ldee und ein
ideales Topping flr viele suf3e Gerichte.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 25 min
Koch/Backzeit: 5 min

Gesamtzeit: 30 min

Zutaten

250 g Kirschen
600 ml Kirschensaft

2 EL Speisestarke

1 Packung Vanillezucker

Zubereitung

1. Fir die selbsgemachte Kirschgrutze die Kirschen waschen und entkernen. Einen halben
Liter vom Kirschsaft und die entkernten Kirschen in einem Kochtopf aufkochen. Den
restlichen Krischsaft mit Speisestarke glattrihren und unterrihren.

2. Kirschgrutze zrika 5 Minuten leicht kocheln lassen und laufend umrihren. Fertig ist die selbst
gemachte Kirschgritze, von der Herdplatte nehmen und abkihlen lassen.

Tipp

Gekuhlt im Kuhlschrank ist die Kirschgritze zirka 3-4 Tage haltbar. Nach dem Kochen, heil3 in
Einmachglaser verschlossen, kuhl und dunkel aufbewahrt, ist die Griitze mindestens 4 Wochen
haltbar.
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