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Knoblauch-Krauter Baguette

Das Knoblauch-Krauter Baguette ist die perfekte Beilage zu Grill Rezepte. Die pikanten, wurzigen
Brotchen schmecken einfach immer wieder.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 10 min
Koch/Backzeit: 10 min

Gesamtzeit: 20 min

Zutaten

2 Stk. Baguette

4 Stk. Knoblauchzehe

1 EL Petersilie (fein gehackt)

1 EL Schnittlauch (fein gehackt)

1 TL Basilikum (fein gehackt)

50 g Butter (weich)

Salz

Zubereitung

1. Fur das Knoblauch-Krauter Baguette die Knoblauchzehen schélen, hacken und mit den fein
geschnittenen Krauter und weicher Butter vermischen. Mit Salz wirzen.

2. Das Baguette in Scheiben schneiden. Beide Seiten des Brotes mit der Knoblauch-Kréuter
Butter bestreichen.

3. Die Brotchen entweder im Backofen bei 200°C 8-10 Minuten backen oder auf den Griller
legen und beidseitig kurz grillen.

Tipp
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https://amzn.to/3nOkZHN
/basilikum-rezepte
https://amzn.to/3GQLLH4
https://amzn.to/3aJMfyv
http://www.tcpdf.org

