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Kokos-Schneeballchen mit weil3er Schokolade

Die Kokos-Schneeballchen mit weil3er Schokolade sind eine stiRe Leckerei, der man kaum
widerstehen kann. Wegen ihres Aussehens ist das Rezept vor allem im Winter beliebt.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 30 min
Ruhezeit: 1,6 h

Gesamtzeit: 2,1 h

Zutaten

350 g Kokosflocken

120 ml Kondensmilch

50 ml Kokosol

350 g Schokolade (weil3e)

Zubereitung

1. Fur Kokos-Schneeballchen mit weil3er Schokolade die Kokosraspeln mit der gezuckerten
Kondensmilch und dem Kokosdl verriihren. Mit Frischhaltefolie abdecken und fiir 15-20
Minuten kalt stellen.

2. Aus der Kokosmasse mit angefeuchteten Handen kleine Kugeln formen. Die Kugeln auf eine
mit Backpapier ausgelegte Platte legen und diese 15-20 Minuten in das Gefrierfach legen.
Wéahrenddessen einen Topf mit Wasser erhitzen.

3. Die weil3e Schokolade Giber dem Wasserbad schmelzen lassen, dabei gelegentlich
Umrihren, bis sie zu einer glatten Masse geworden ist. Die Kokoskugeln einzeln auf eine
Gabel spief3en und in die Schokolade tauchen. Abtropfen lassen und zurtick auf das
Backpapier legen.

4. Die mit Schokolade Uberzogenen Kugeln weitere 30-45 Minuten in das Gefrierfach legen. Vor
dem Servieren herausnehmen und auf Raumtemperatur bringen lassen.

Tipp
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Die Kokos-Schneeballchen mit weil3er Schokolade sind - eingefroren im luftdicht verschlossenen
Behalter - mehrere Wochen lang haltbar.
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