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Kurbiskern-Muffins

Ein leckeres Rezept aus der Steiermark: Steirische Kurbiskern-Muffins kommen immer gut an.
Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 30 min
Koch/Backzeit: 30 min

Gesamtzeit: 60 min

Zutaten

180 g Butter
4 Stk. Eier
150 g Feinkristallzucker

50 g brauner Zucker
120 g Weizenmehl (Type 700)
150 g Zartbitterschokolade
10 g Kakaopulver
125 g Kirbiskerne (Steirische)
2 TL Backpulver
1 Stk. Vanilleschote (ausgekratztes Mark)
1 Stk. Muffinform

Zubereitung

1. Fur Karbiskern-Muffins den Backofen auf 180°C vorheizen. Einen kleinen Topf mit Wasser
zum Kochen bringen. Schokolade in grobe Stiicke brechen und mit der Butter in eine
Schissel Uber das Wasserbad geben.

2. Wenn Butter und Schokolade geschmolzen sind, den gesamten Zucker unterrithren und nach
und nach die Eier und das Vanillemark hinzufiigen. Steirische Kirbiskerne hacken und mit
Mehl und Kakao vermischen. Dann mit der Schokoladenmasse vermengen.

3. Den Teig in die Muffinformchen fullen und ca. 30 Minuten im Ofen backen. Herausnehmen
und nach Belieben lauwarm oder kalt servieren.
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https://amzn.to/3GQLLH4
/eier-rezepte
/kuerbiskerne-rezepte
https://amzn.to/3GRcBiU
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Tipp

Vor dem Servieren Kirbiskern-Muffins mit etwas Staubzucker bestreuen.
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