F Tkochrezepte

Lachs-Frischkase-Ro6llchen

Das Lachs-Frischk&se-Rdllchen Rezept ist in wenigen Minuten zubereitet. Das Fingerfood ist ein
toller Snack fur jeden Tag.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 15 min

Gesamtzeit: 15 min

Zutaten

1 Handvoll Rucola

2 Stangel Dill

200 g Krauterfrischkase

Pfeffer

200 g Réaucherlachs

2 Stk. Tortilla-Wraps

Zubereitung

1. Fir die Lachs-Frischkase-Rollchen Dill und Rucola waschen und trocken schiitteln. Beide
Krauter mit einem Messer fein zerhacken.

2. Den Frischk&se in eine Schussel geben und mit den Krautern vermengen, mit Pfeffer wirzen.

3. Die Tortillas mit der Masse bestreichen, und den Raucherlachs darauf verteilen. Fest
einrollen und in mundgerechte Stlick schneiden. Bis zum Servieren Kihlschrank kihl stellen.

Tipp
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