‘T kochrezepte

Leberkase mit Kartoffelpiiree

Der Leberkase mit Kartoffelptree ist ein kostliches Hauptgericht, das einfach und schnell zubereitet
ist. Mit diesem Rezept gelingt es bestimmt.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 20 min
Koch/Backzeit: 20 min

Gesamtzeit: 40 min

Zutaten

2 Scheiben Leberkése
500 g Kartoffeln
1 EL Butter
100 ml Milch
1EL Ol

Zubereitung

1. Fur den Leberkase mit Kartoffelplree zuerst das Piree zubereiten. Dafur die Kartoffel
schélen in Wrfel schneiden und in Salzwasser gar kochen.

2. Das Wasser abseihen, zerdrucken, Milch und Butter hinzugeben und zu einem cremig,
flaumigen Puree rthren.

3. Das Ol in einer Pfanne erhitzen und den Leberkase kurz beidseitig anbraten.

4. Den Leberkase mit Kartoffelplree auf Teller anrichten.

Tipp

Zusatzlich zum Leberkase mit Kartoffelplree noch gediinstetes Gemise servieren.
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