g rezepte

Lemon Tai

Hier kommt die pure Erfrischung: Der Lemon Tai mit Bitter Lemon ist ein spritziger Cocktail fiir den
Sommer.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 5 min

Gesamtzeit: 5 min

Zutaten

15 cl Bitter Lemon
2 cl Mandelsirup
4 cl Limettensaft

2 cl Zitronensaft

Eiswirfel

Zubereitung

Der Lemon Tai ist ein alkoholfreier, spritziger Cocktail. Er schmeckt erfrischend, fruchtig, feinherb
und sauerlich.

1. Den Shaker mit ein paar Eiswirfeln fillen. Mandelsirup, Zitronensaft und Limettensaft
zufuigen. 30 Sekunden lang kréftig schitteln.

2. Den Inhalt des Shakers durch ein Barsieb in ein gut gekihltes Glas mit weiterem Eis
abgiefRen. Zum Schluss mit Bitter Lemon aufftllen. Mit einem schwarzen Strohhalm
servieren.
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Tipp

Der Lemon Tai wird meist mit einer Limetten- oder Zitronenscheibe am Glasrand dekorieren. Als
farblicher Kontrast geben auch Orangenscheiben oder Cocktailkirschen eine schone Garnitur ab.
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