
Mandelsplitter

Die Mandelsplitter mit Schokolade sind im Nu zubereitet. Ein schnelles Weihnachts Rezept wenn
wenig Zeit bleibt.

  Verfasser: kochrezepte.at

Arbeitszeit: 20 min

Gesamtzeit: 20 min

 

Zutaten

100 g Mandelsplitter

150 g Alpenmilchschokolade

1 Messerspitze Lebkuchengewürz

1 EL Orangenschale (unbehandelt, gerieben)

Zubereitung

1. Die Mandelsplitter in einer Pfanne ohne Fett kurz goldbraun rösten und abkühlen lassen.

2. Die Schokolade in kleine Stücke brechen und über einem Wasserbad schmelzen. Die
geriebene Orangenschale und Lebkuchengewürz unterrühren. Mandel hinzugeben und gut
verrühren.

3. Ein Backpapier oder Alufolie auslegen. Mit einem Teelöffel aus der Schoko-Mandelsplitter-
Masse kleine Häufchen auf das Backpapier setzen. Abkühlen lassen bis die Schokolade fest
geworden ist.

Tipp

Die Mandelsplitter lassen sich genau so gut mit weißer Schokolade, Zartbitterschokolade, oder wer
es gerne schärfer mag mit Chilischokolade zubereiten.
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