Ly OChrezepte

Mojito

Dieser kubanische Cocktail ist auf der ganzen Welt bekannt und beliebt: der klassische Mojito mit
frischer Minze.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 10 min

Gesamtzeit: 10 min

Zutaten

5cl Ru

2 cl Limettensaft

6 cl Sodawasser
2 BL Rohrzucker

6 Blatter Minze

1 Zweig Minze (fur die Dekoration)

Zubereitung

Fur den Mojito gibt es unzéhlige Varianten mit verschiedenen Fruchtsaften oder Sirup. In dieser
typischen Zubereitung mit Limettensaft schmeckt er erfrischend, prickelnd, stif3-sauerlich und
aromatisch.

1. Den Zucker in ein vorgekuhltes Glas geben. Darauf den Limettensaft giel3en. Minzeblatter
abzupfen und dazugeben. Mit einem St63el vorsichtige Drehbewegungen nach unten
ausfuhren, sodass die Aromen aus der Minze treten, die Blatter aber nicht zerfetzt werden.

2. Auf diese erste Schicht Crushed Ice geben, dariber den weiRen Rum giel3en. Mit einem
Stirrer umriihren. Das Glas mit Sodawasser auffillen, erneut kurz umrihren. Den Minzezweig
entweder mit in das Glas geben oder am Rand befestigen. Einen dunklen Trinkhalm in das
Glas stecken und servieren.

Tipp
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Neben Minze passen auch Limetten in Scheiben oder Spalten perfekt als Dekoration fur den Mojito.
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