
Nougatkugeln

Die köstlichen Nougatkugeln sind eine tolle Rezept-Idee zu Weihnachten. Deine Gäste werden die
süßen Pralinen lieben.

  Verfasser: kochrezepte.at

Arbeitszeit: 20 min

Ruhezeit: 60 min

Gesamtzeit: 1,3 h

 

Zutaten

125 g Butter

125 g Staubzucker

125 g Nougat

5 EL Haselnüsse gemahlen

Kokosraspeln

Zubereitung

1. Die Nougatkugeln sind eine vorzügliche Nascherei und schnell zubereitet. Dazu die warme
Butter schaumig rühren. Danach Staubzucker, gemahlene Haselnüsse und Nougat zugeben
und gut verrühren.

2. Im Kühlschrank zirka 1 Stunde kalt stellen.

3. Aus der Masse kleine Kugeln formen und je nach Belieben in Kokosraspeln wälzen.

Tipp

Die Nougatkugeln kann man auch in Schokostreuseln, Zuckerstreuseln oder bunten Zuckerperlen
wälzen.
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