T kochrezepte

Nutella-Zimt-Muffins

Die Nutella-Zimt-Muffins sind bei Kindern und Erwachsenen gleichermafen beliebt. Ein Rezept, das
auch auf Partys kleine Schleckerméuler um den Finger wickelt.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 25 min
Koch/Backzeit: 20 min

Gesamtzeit: 45 min

Zutaten

12 Stk.

Papier-Muffinférmchen

1 Stk.

Muffinform

Fur den Teig

380 g

Mehl

1 Packung

Backpulver

1 Prise

Salz

3TL

Zimt (gestrichene)

150 g

Butter (Zimmertemperatur)

200 g

Zucker

2 Stk.

Eier

1 Packung

Vanillezucker

240 ml

Milch

Fur die Fullung

12 TL

Nutella

Fur die Dekoration

759

Butter (geschmolzen)

6 EL

Zucker

1EL

Zimt

1/2



https://amzn.to/3GRcBiU
https://amzn.to/3aJMfyv
https://amzn.to/3GQLLH4
https://amzn.to/32uelMm
/eier-rezepte
/selbstgemachter-vanillezucker-rezept-2353
https://amzn.to/3GQLLH4
https://amzn.to/32uelMm

g rezepte

Zubereitung

1.

Tipp

Fur die Nutella-Zimt-Muffins ein Muffinblech o.a. mit Papierférmchen auslegen und den
Ofen auf 180°C Ober/Unterhitze vorheizen.

. Dann das Mehl, das Backpulver, das Salz und den Zimt in einer Schiissel geben und

vermengen.

. Nun die Butter mit dem Zucker und dem Vanillezucker cremig rithren und die Eier einzeln,

und nach und nach hinzuftigen.

. Jetzt das Mehl-Gemisch im Wechsel mit der Milch hinzufiigen und gut verrihren.

. Danach die Muffinférmchen ca. bis zu Halfte mit Teig beflllen.

. Als nachstes in jedes Formchen ca. einen Teeloffel Nutella geben.

. AnschlieRend die Férmchen bis knapp unter den Rand mit Teig befiillen und im Ofen ca. 20

Minuten ausbacken. Die Muffins sollten hinterher ganz auskuhlen.

. Fur die Dekoration die Butter zum Schmelzen bringen und eine Schale mit dem Zucker-Zimt-

Gemisch bereitstellen. Dann die Muffinoberflache kurz in die Butter tauchen und
anschlieBend in dem Zucker walzen. Die Masse ergibt ca. 12-14 Muffins, je nachdem wie
grol3 die Papierformchen sind.

Zu den Nutella-Zimt-Muffins empfiehlt sich wunderbar ein Glas heil3e Milch.
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