T kochrezepte

One Pot Pasta mit Pilzen und Wurst

Die One Pot Pasta mit Pilzen und Wurst ist ein kdstliches Nudelgericht. Das Rezept ist denkbar
einfach und ist rasch zubereitet.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 10 min
Koch/Backzeit: 15 min

Gesamtzeit: 25 min

Zutaten

1 Stk.

Zwiebel (grofRe)

2 Stk.

Knoblauchzehe

300 g

(Steinpilze, Eierschwammerl, Champignons)

2 EL

Pflanzenol

250 g

Nudeln (Spiralnudeln, Bandnudeln, Penne, etc.)

200 ml

Gemisebrihe

400 ml

Kokosmilch

2009

Chorizo (oder andere Wirste)

05TL

Paprikapulver (edelsif)

1 Prise

Currypulver

Salz und Pfeffer

Zubereitung

1. Um eine kostliche One Pot Pasta mit Pilzen und Wurst zuzubereiten die Knoblauchzehen
und Zwiebel schalen und fein zerhacken. Die Pilze putzen und in dinne Scheiben schneiden,
die Wurst ebenfalls in Scheiben schneiden.

2. Das Pflanzendl in einem Topf erhitzen, Zwiebeln und Wirstchen anbraten, spater den
Knoblauch zugeben und kurz mitrosten. Jetzt die Nudeln, Gemusebrihe und Kokosmilch
hinzugeben. Zirka 12 Minuten bei mittlerer Temperatur kdcheln lassen. Zwischendurch
mehrmals umriihren. Das Paprikapulver und Curry zugeben unterriihren und mit Salz und
Pfeffer abschmecken. Die One Pot Pasta mit Pilzen und Wurst anrichten und zum Beispiel
mit gehackten Krautern wie Petersilie oder Schnittlauch garnieren.
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https://amzn.to/3nOkZHN
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