-

:' rezepte

Philadelphia Torte

Die Philadelphia Torte wird ohne zu backen zubereitet und passt zu jedem Anlass. Ein feines Rezept
fur eine erfrischende und stif3e Nachspeise.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 40 min
Ruhezeit: 3,0 h

Gesamtzeit: 3,7 h

Zutaten

175 g Biskotten
1259 Butter
1 Packung Gotterspeise (Zitronen Geschmack)
200 ml Wasser
175 g Doppelrahmfrischkase
1259 Zucker
1 Packung Vanillezucker

2 EL Frischen Zitronensaft

500 g Schlagobers

Zubereitung

1. Fur die Philadelphia Torte ein Backpapier auf eine Tortenplatte legen und den
Springformrand mit Durchmesser 26 cm darauf stellen.

2. Die Biskotten in einen Gefrierbeutel geben und mit einer Teigrolle zerdricken.
3. Die Butter in einem Topf schmelzen und die Biskotten Brosel dazugeben. Gut verrihren, in
die Form geben, glatt streichen und mit einem Loffel zu einem flachen Boden andriicken. Den

Boden in den Kihlschrank stellen.

4. Die Gotterspeise mit Wasser anrtihren. Erhitzen aber nicht zum Kochen bringen, bis die
Gotterspeise gelost ist, abkihlen lassen.

5. Den Frischkase mit Zucker, Vanillezucker und Zitronensaft mit einem Schneebesen
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/biskotten-selbst-gemacht-rezept-2929
https://amzn.to/3GQLLH4
https://amzn.to/32uelMm
/selbstgemachter-vanillezucker-rezept-2353
https://amzn.to/2UHrJZT
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vermengen und die lauwarme Gotterspeise unterriihren. Nachdem die Masse geliert,
Schlagobers steif schlagen und unterheben. Die Torten-Masse auf in die Form fillen,
verteilen und glatt streichen. Zirka 3 Stunden im Kuhlschrank kalt stellen.

6. Mithilfe eines Tortenhebers das Backpapier vom Boden I6sen und den Rand mit einem
Messer l6sen und entfernen.

Tipp

Die Torte mit frische Erdbeeren oder andere Beeren oder Biskotten Broseln dekorieren.

212


http://www.tcpdf.org

