THochiezepte

Pizza al tonno (Thunfischpizza)

Die beliebte Pizza al tonno (Thunfischpizza), in diesem einfachen Rezept zusatzlich mit Kapern
verfeinert.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 10 min
Koch/Backzeit: 12 min

Gesamtzeit: 22 min

Zutaten

400 g Fertigpizzateig

160 g Pizzasauce

160 g Pizzakase

210 dag Thunfisch
4 Stk. Knoblauchzehe
2 EL Salzkapern

1 Prise Oregano

1 Schuss Olivenol

Zubereitung

1. Die Pizza al tonno (Thunfischpizza) ist bei Grof3 und Klein gleichermal3en beliebt. Hierfir
zuerst den Ofen auf 250 Grad vorheizen.

2. Anschliel3end den Thunfisch abtropfen lassen und in kleine Stiicke zerteilen. Den Knoblauch
sehr fein hacken. Dann die Salzkapern gut waschen, das Wasser abtropfen lassen. Ein
Backblech mit Backpapier belegen und den Pizzateig darauf legen. Mit den Fingern aus dem
Rand eine Wulst formen. Nun die Pizzasauce auf den Teig streichen und den Kase dartber
geben.

3. Die Kapern, den Knoblauch und den Thunfisch gleichmaf3ig auf dem Teig verteilen und etwas
Olivendl uber den Rand traufeln. Zusatzlich noch mit reichlich Oregano abschmecken. Die
Pizza im heiRen Backrohr flir1l0-12 Minuten fertig backen.
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Tipp

Zu einer Pizza al tonno schmeckt ein Rotwein sehr gut.
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