Tiochrezeple

Preiselbeer-Nusskuchen mit Eierlikbrguss

Ein perfektes Rezept fir einen perfekten Kaffee-Nachmittag: Preiselbeer-Nusskuchen mit
Eierlikbrguss - einfach wunderbar.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 25 min
Koch/Backzeit: 20 min

Ruhezeit: 5,0 h

Gesamtzeit: 5,8 h

Zutaten

6 Stk. Eier
250 g Zucker

2 Messerspitzen Backpulver

400 g Haselnisse (gemahlen)

1 Glas Preiselbeeren

3 Becher Schlagobers

Nach Belieben Eierlikor
Butter (fur das Backblech)

Zubereitung

1. Als Erstes flr den Preiselbeer-Nusskuchen mit Eierlikdrguss den Boden zubereiten. Dafur
die Eier schaumig schlagen und den Zucker nach und nach unterriihren. Zu einer schaumig,
cremigen Masse rihren. Das Backpulver und die gemahlenen Haselnisse vermischen und
unter die Masse ruhren.

2. Den Teig auf eine befettetes Backblech streichen und im vorgeheizten Backofen bei 160 °C
zirka 20 Minuten backen. Vom Backofen nehmen und auskihlen lassen.

3. Die Preiselbeeren auf den Boden verstreichen, Schlagobers steif schlagen und tber die
Preiselbeeren verteilen. Je nach Belieben mit Eierlikdr Gber den Kuchen giel3en.

4. Danach fur mehrere Stunden oder Uber Nacht im Kihlschrank kihl stellen.
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/eier-rezepte
https://amzn.to/32uelMm
https://amzn.to/2UHrJZT
/eierlikoer-rezepte
https://amzn.to/3GQLLH4

g rezepte

Tipp

Fur den Preiselbeer-Nusskuchen mit Eierlikérguss kann man auch andere geriebene Niusse oder
Mohn verwenden.

212


http://www.tcpdf.org

