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Putengeschnetzeltes mit Champignons

Mit diesem einfachen Rezept ist das Putengeschnetzelte mit Champignons im Handumdrehen fertig.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 20 min
Koch/Backzeit: 20 min

Gesamtzeit: 40 min
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600 g
1EL

1 Stk.
250 ¢
1 Prise
1 Prise
1TL
60 ml
250 ml

Putenfleisch
Butter
Zwiebel
Champignons
Pfeffer

Salz

Paprikapulver
Bier

Schlagobers

Zubereitung

1. Zunachst fur das Putengeschnetzelte mit Champignons das Putenfleisch in Wirfel
schneiden. Danach etwas Butter in einer Pfanne heil3 werden lassen und das Fleisch darin
anbraten, danach das Fleisch aus der Pfanne geben.

2. Anschlie3end die Zwiebel pellen, Champignons in dinne Blatter schneiden und in der
gleichen Pfanne weichdinsten. Danach mit Salz, Pfeffer und Paprikapulver abschmecken
und mithilfe von Bier abléschen.

3. Schlagobers unterriihren und zu einer dicken Sauce aufkochen. Am Ende das
Putengeschnetzelte beigeben und zusammen mit der Sauce kurz erwéarmen und sofort

anrichten.

Tipp
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https://amzn.to/3GQLLH4
https://amzn.to/3nOkZHN
/champignon-rezepte
https://amzn.to/2XjM89l
https://amzn.to/3aJMfyv
/bier-rezepte
https://amzn.to/2UHrJZT
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Als Beilage schmecken Bandnudeln bestens zum Gericht Putengeschnetzeltes mit Champignons.
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