Scharzwalder Kirsch Cupcakes

Die Schwarzwalder Kirsch Cupcakes sehen lecker aus, und schmecken auch so. Hier das Rezept

zum Nachbacken.
Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 35 min
Koch/Backzeit: 25 min

Gesamtzeit: 60 min

Zutaten

S

190 g

4 EL

0.5 Packungen
80g¢

2 Stk.

110 mi

709

1 Packung
350 ml

2 Packungen
100 g

Nach Belieben
12 Stk.

Mehl
Kakaopulver
Backpulver

Butter (weich)

Eier

Vollmilch

Zucker
Vanillezucker
Schlagobers
Sahnesteif

Zucker
Schokoladenspane

Kirschen

Zubereitung

rezepte

1. Fur die Schwarzwalder Kirsch Cupcakes ein Muffinblech mit Papierformchen belegen. Den
Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze vorheizen.

2. Die weiche Butter mit Eier, Zucker und Vanillezucker schaumig rihren, die Milch unterrthren.
Das Mehl mit Backpulver und Kakaopulver versieben, unter die Masse heben und zu einem
Teig verruhren.
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https://amzn.to/3GQLLH4
/eier-rezepte
https://amzn.to/32uelMm
/selbstgemachter-vanillezucker-rezept-2353
https://amzn.to/2UHrJZT
https://amzn.to/32uelMm
/kirschen-rezepte

g rezepte

3. In die Muffinformchen fullen und im Backofen 20-25 Minuten backen, Stabchenprobe
machen. Vom Ofen nehmen und auskihlen lassen.

4. Schlagobers, Sahnesteif und Zucker steif schlagen, und in einen Spritzbeutel fullen. Auf die
Cupcakes dressieren, mit Kirschen garnieren und nach Belieben mit Schokoladenspéne

bestreuen.

Tipp
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