Ly OChrezepte

Schlemmergeschnetzeltes mit braunen Champignons

Schlemmergeschnetzeltes mit braunen Champignons ist was fur echte Kenner und dieses Rezept ist
ein echter Gaumenschmaus.

Verfasser: FamBieneck
Arbeitszeit: 30 min

Gesamtzeit: 30 min

Foto: FamBieneck

Zutaten

500 g Huhnerbrustfilets
3 Stk. Zwiebel (rote)

300 g Champignons (braune)
1 EL Krauterfrischkase

375 ml Schlagobers
3 Stk. Knoblauchzehe
1 Prise Pfeffer

1 Prise Salz

1 Prise Chilipulver

1 Prise Paprika

1 Prise Majoran

1 Schuss Worcestershiresauce

Zubereitung

1. Das Fleisch in mundgerechte Stiicke schneiden, mit Salz und Pfeffer wiirzen und in etwas Ol
oder Butterschmalz in einer Pfanne scharf anbraten. Dann das Fleisch herausnehmen.

2. Im Bratfett nun die Champignons und die Zwiebeln anbraten und etwas Farbe nehmen
lassen. Jetzt das Fleisch wieder dazufligen, mit dem Schlagobers auffiillen. Den Frischkase
zufuigen und mit Salz Pfeffer, Paprika Majoran, Chili und Worchestershiresauce nach
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https://amzn.to/3nOkZHN
/champignon-rezepte
https://amzn.to/2UHrJZT
https://amzn.to/3nOkZHN
https://amzn.to/2XjM89l
https://amzn.to/3aJMfyv
/paprika-rezepte

g rezepte

Geschmack wirzen.

3. Zum guten Schluf3 den Knoblauch in die Sauce pressen und alles ca. 10 Min. weiter kécheln
lassen.

Tipp

Wir essen immer Reis dazu.
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