Schnelle Apfeltarte

‘T kochrezepte

Die schnelle Apfeltarte mit Zimt und Marillenmarmelade schmeckt wunderbar. Ein rasches Rezept

mit fertigem Murbteig aus dem
Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 15 min
Koch/Backzeit: 40 min

Gesamtzeit: 55 min

Zutaten

Supermarkt.

1 Packung

Murbteig (aus dem Kihlregal)

3 Stk.

Apfel

100 g

Zucker

125 g

Butter (weich)

125 g

Mandelmehl

2 Stk.

Eier

2TL

Zimt

2 EL

Zucker

2 EL

Marillenmarmelade

Butter (fur die Form)

1 Stk.

Ei (zum Bestreichen)

Zubereitung

1. Die schnelle Apfeltarte wird mit Fertigteig zubereitet und ist Ruck Zuck gebacken. Dafiir den
Backofen auf 180°C vorheizen.

2. Die Tarte Form (& 24 cm) mit Butter einfetten. Teig aus der Verpackung nehmen und
entrollen. In die Form legen und die tUberstehenden Teigrander verstarken.

3. Die weiche Butter in eine Schussel geben und mit dem Handmixer aufschlagen. Die Halfte
vom Zucker und die Eier hinzugeben und weiter mixen. Das Mandelmehl und den restlichen

Zucker untermengen.
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/muerbteig-grundrezept-rezept-1931
/apfel-rezepte
https://amzn.to/32uelMm
https://amzn.to/3GQLLH4
/eier-rezepte
https://amzn.to/32uelMm
/marillenmarmelade-rezept-1891
https://amzn.to/3GQLLH4
/eier-rezepte

Tipp

g rezepte

. Die Teig-Mischung in den Tarte Boden leeren. Die Apfel schalen, halbieren und Geh&ause

entfernen. In dinne Scheiben schneiden.

. Zimt und Kiristallzucker vermischen und die Apfelscheiben darin wenden. Die Apfelscheiben

von auf3en nach innen aufgefachert in die Teig Fillung legen.

. Ein Ei verquirlen und den Teig Rand damit bepinseln.

. Die Tarte im Backofen zirka 35-40 Minuten auf unterster Schiene backen. Die

Marillenmarmelade mit einem Essléffel Wasser vermischen, erwéarmen und auf die fertige
Apfeltarte streichen.
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