Schoko-Gugelhupf

Der Schoko-Gugelhupf ist wunderbar flaumig und vor allem wirklich schokoladig. Ein einfacher

Kuchen der alle Generationen begeistern wird.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 20 min
Koch/Backzeit: 60 min

Gesamtzeit: 1,3 h

Zutaten

1 Stk.

Backform

Fur die Form

Nach Belieben

Fett

Nach Belieben

Kakao (echten)

Fir den Kuchen

250 g

Butter

2009

Zartbitterkuvertire

250 g

Zucker (braunen)

1 Packung

Vanillezucker

150 ml

Milch

100 g

Topfen

5 Stk.

1er

25049

Mehl

50¢

Kakao (echten)

1 Packung

Backpulver

Zubereitung

mgkochrezepte

1. Fur den Schoko-Gugelhupf eine Gugelhupf-Form (minimum 22cm Durchmesser, besser
etwas grofRer) ausfetten und mit Kakao ausstreuen. Den Ofen auf 160°C Ober/Unterhitze
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https://amzn.to/3kLbGqd

g rezepte

vorheizen.
2. Nun die Kuvertire zusammen mit der Butter schmelzen und abkihlen lassen.
3. Dann das Mehl, den Kakao und das Backpulver in eine Schiissel sieben und gut vermengen.

4. Jetzt die Eier mit dem Zucker und dem Vanillezucker schaumig aufschlagen und dann den
Topfen mit der Milch unterrihren.

5. Als nachstes die geschmolzene Schokoladensauce unterriihren.
6. Danach das Mehlgemisch zlgig unterriihren und den Teig anschliel3end in die Form geben.

7. Der Kuchen sollte nun ca. 60-65 Minuten backen (Stabchenprobe machen) und hinterher
komplett auskuhlen.

Tipp

Den Schoko-Gugelhupf kann man vor dem Servieren noch mit etwas Staubzucker bestauben. Wer
es noch schokoladiger mag, konnte dem Kuchen auch eine Schokoladenglasur verpassen.
AuRerdem schmeckt ein Klecks Schlagobers hervorragend dazu.
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