Schoko-Puddingpulver-Kuchen

Das Rezept von dem Schoko-Puddingpulver-Kuchen ist ratzfatz zubereitet und deshalb gut geeignet,

wenn man keine Zeit hat zum Backen.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 5 min
Koch/Backzeit: 40 min

Gesamtzeit: 45 min

Zutaten

Nach Belieben

Brosel (fur die Form)

Nach Belieben

Fett (fir die Form)

1 Stk.

Backform

mgkochrezepte

Fir den Teig

200 g

4 Stk.

200 mi

1 Packung

Staubzucker

Eier
Ol

Backpulver

4 Packungen Schokoladenpuddingpulver

Fur die Dekoration

75 ml
759
100 ml
05TL

Schlagobers
Vollmilchkuvertiire

Schlagobers
Vanillezucker

Zubereitung

1. Fur den Schoko-Puddingpulver-Kuchen eine Rohrbodenform (28cm) ausfetten und mit
Brosel ausstreuen. Den Ofen anschlieRend auf 170°C Ober/Unterhitze vorheizen.

2. Dann alle Zutaten in eine Schussel geben und mit einem Mixer ca. drei Minuten gut
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https://amzn.to/3kLbGqd
/eier-rezepte
https://amzn.to/2UHrJZT
https://amzn.to/2UHrJZT
/selbstgemachter-vanillezucker-rezept-2353

g rezepte

verrihren.

3. Den Teig hinterher in die Form geben und ca. 40 Minuten backen. Der Kuchen sollte danach
komplett auskihlen.

4. Fur die Schokoladenglasur das Schlagobers in einen Topf geben und so lange erhitzen, bis
es anfangt zu kochen. Die Kuvertire derweil zerhacken und in eine Schiussel geben. Danach
das Schlagobers Uber die Schokolade giel3en und so lange riihren, bis sie sich komplett
aufgeldst hat.

5. Nun den Kuchen damit bestreichen und trocknen lassen. Fir die Tupfen das Schlagobers mit
Vanillezucker aufschlagen und mit einem Spritzbeutel dressieren.

Tipp

Fur den Schoko-Puddingpulver-Kuchen kann man das Schlagobers auch in einer Schale extra
anreichen. So lasst sich der Kuchen besser aufbewahren und jeder kann sich so viel nehmen wie er
mochte. Zudem ist es ratsam den Kuchen zlgig aufzuessen.
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