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«ochrezepte

Schokoladen-Chip-Cookies

Einfach, schnell und lecker, fir Naschkatzen unwiderstehlich: Rezept fur kostliche Schokoladen-Chip-
Cookies.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 20 min
Koch/Backzeit: 20 min

Gesamtzeit: 40 min

Zutaten

230 g Butter

180 g Rohrzucker

180 g Kristallzucker

450 g Mehl

200 g Schokoladen-Tropfchen

1 Packung Vanillezucker

1 Packung Vanilleextrakt

1 Stk. Ei

1.5TL Backpulver

1 Prise Salz

Zubereitung

1. Fur die Schokoladen-Chip-Cookies zuerst das Backrohr auf 170 Grad mit Heif3luft
vorheizen und ein Backblech mit Backpapier belegen. Mehl mit Backpulver und Salz
versieben.

2. Weiche Butter in eine Schissel geben, mit weildem Zucker, braunem Zucker und
Vanillezucker schaumig aufschlagen. Vanilleextrakt und Eier unter den Teig ruhren. Die
trockenen Zutaten kurz unterriihren. Drei Viertel der Schokotropfchen mit dem Kochloffel
unterheben.

3. Mit einem Essloffel kleine Portionen aus dem Teig stechen und als Haufchen auf das Blech
setzen. Mit der Loffelrlickseite vorsichtig flach dricken. Darauf achten, dass die Kekse
ausreichend Abstand zueinander haben, da sie noch aufgehen. Die Gbrigen Schokotropfchen
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https://amzn.to/3GQLLH4
/selbstgemachter-vanillezucker-rezept-2353
/eier-rezepte
https://amzn.to/3aJMfyv
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auf die Oberflache der Kekse verteilen und leicht andriicken.

4. Die Kekse auf mittlerer Schiene rund 20 Minuten goldbraun backen. Herausnehmen und auf
dem Blech vollstandig auskihlen lassen.

Tipp

Die Schokoladen-Chip-Cookies schmecken auch mit weil3en Schokotropfchen sehr lecker.
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