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Spatzlepfanne mit Schinken

Die Spatzlepfanne mit Schinken ist ein vorzigliches Rezept. Dazu einen Blattsalat mit Kirbiskernol
reichen.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 25 min
Koch/Backzeit: 20 min

Gesamtzeit: 45 min

Zutaten

2 Stk. Zwiebel (mittelgrol3e)
250 g Kochschinken
2 EL Butter
150 ml Schlagobers (Sahne)
Salz
Pfeffer
2 EL frische Petersilie (gehackt)

75 g Kase (Gouda, Bergkase, etc. gerieben)

Zubereitung

1. Fur die Spatzlepfanne mit Schinken zuerst die Spatzle zubereitet, wie das funktioniert
findest du hier im Spatzleteig Grundrezept.

2. Die Zwiebeln schélen und klein zerhacken, den Schinken in kleine Wirfel oder Streifen
schneiden, die Petersilie fein zerschneiden, den Kase reiben.

3. Die Butter in einer Pfanne erhitzen, Zwiebeln und Schinken kurz anrésten. Spatzle zugeben
und unter Riuhren kurz anbraten. Jetzt das Schlagobers zugeben, verriihren, mit Salz und
Pfeffer wirzen und mit gehackter Petersilie bestreuen. Den geriebenen Kase unterheben, mit
gehackter Petersilie bestreuen und noch heil3 servieren.

Unsere Empfehlung
Bratpfanne 32 cm, mit
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https://amzn.to/3nOkZHN
https://amzn.to/3GQLLH4
https://amzn.to/2UHrJZT
https://amzn.to/3aJMfyv
https://amzn.to/2XjM89l
/kaese-rezepte
https://www.kochrezepte.at/spaetzleteig-grundrezept-rezept-843
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antihaft-Beschichtung ——>  hier bestellen

Tipp

Fur die Spatzle mit Schinken Ubrig gebliebene Spatzle vom Vortag verwenden. Dazu einen griinen
Salat mit Kurbiskernol aus der Steiermark reichen.
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https://amzn.to/3NoUWBS
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