F Tkochrezepte

Vanille-Gugelhupf

Der Vanille-Gugelhupt ist eine einfache aber vorziugliche Mehlspeise. Ein schnelles Kuchen-Rezept
fur alle Tage.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 15 min
Koch/Backzeit: 50 min

Gesamtzeit: 1,1 h

Zutaten

350 g Mehl

50 g Speisestarke

1 Packung Backpulver

150 g Zucker

2 Packungen Bourbon Vanillezucker

250 g Butter (weich)

5 Stk. Eier

1 Stk. Vanilleschote

50 ml Milch

Nach Belieben Staubzucker

1 Stk. Backform (Gugelhupfform 22 cm)

Zubereitung

1. Den Backofen auf 175 °C Ober-/Unterhitze vorheizen. Eine Gugelhupfform mit etwa 22 cm
Durchmesser mit Butter einfetten und mit Mehl bestauben.

2. Das Weizenmehl mit Backpulver und Speisestérke vermischen.
3. Die weiche Butter mit Zucker, Vanillezucker cremig riihren. Die Eier nach und nach

unterrihren, das ausgekratzte Mark einer Vanilleschote zugeben. Jetzt die Mehlmischung zur
Masse sieben, Milch hinzufigen und zu einem Teig rihren.
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https://amzn.to/32uelMm
https://amzn.to/3GQLLH4
/eier-rezepte
https://amzn.to/3kLbGqd
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4. In die Form geben, glatt streichen und im vorgeheizten Ofen etwa 50 Minuten backen.
Stabchenprobe machen.

5. Den Vanille-Gugelhupf vom Backofen nehmen, etwas abkiihlen lassen und auf einen
Kichenrost stirzen. Nach Belieben mit Staubzucker garnieren und servieren.

Tipp
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