
Vanillepudding aus dem Thermomix

Mit dem Rezept für den cremigen Vanillepudding aus dem Thermomix haben selbst Kochanfänger
keine Probleme. 

  Verfasser: kochrezepte.at

Arbeitszeit: 3 min

Koch/Backzeit: 7 min

Gesamtzeit: 10 min

 

Zutaten

1 l Vollmilch

4 Stk. Eidotter

60 g Zucker

1 Prise Salz

60 g Speisestärke

1 Stk. Vanilleschote (Mark ausgekratz)

Zubereitung

1. Der selbstgemachte Vanillepudding aus dem Thermomix ist denkbar einfach in der
Zubereitung. Dazu Vollmilch, Eidotter, Zucker, Salz, Speisestärke und das Vanillemark in den
Mixtopf geben. Auf Stufe 3 bei 80 ° 7 Minuten  rühren. Nur noch umfüllen und fertig ist der
cremige Vanillepudding.

Tipp
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