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Vogerlsalat mit Mozzarella

Das Rezept fur den Vogerlsalat mit Mozzarella ist eine kdstliche Feldsalat-Kreation und gelingt im
Nu.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 15 min

Gesamtzeit: 15 min

Zutaten

100 g Vogerlsalat

125 g Mozzarella

125 g Cocktailtomaten

0.5 TL Italienische Krauter (getrocknet)

Balsamico-Essig (weil3)

Olivendl extra vergine
Salz und Pfeffer

1 Handvoll Basilikumblatter

Zubereitung

1. Den Vogerlsalat griindlich waschen, putzen und trocken schitteln. Den Mozzarella in
Schieben schneiden. Die Cocktailtomaten waschen und halbieren.

2. Den Salat mit Tomaten, Mozzarella und Basilikumblatter auf Teller anrichten. Mit den
getrockneten italienischen Krautern bestreuen.

3. Den Essig mit Olivendl, Salz und Pfeffer und mit einem Spritzer Zitronensaft verriihren. Die
Marinade Uber den Salat traufeln, danach sofort servieren und genief3en.

Tipp

Zum Vogerlsalat mit Mozzarella schmeckt ein Krauter-Baguette oder eine Scheibe Vollkornbrot.
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