‘T kochrezepte

Weil3e Kokoskugeln

Die suf3en exotischen weil3en Kokoskugeln schmecken perfekt zur Weihnachts- und Advenzeit. Ein
schokoladiges Rezept fir Erwachsene.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 20 min
Ruhezeit: 30 min

Gesamtzeit: 50 min

Zutaten

250 g Weil3e Schokolade
2 Packungen Vanillezucker
100 g Staubzucker
50 g Maisstarke
3 EL Kokoslikor

200 g Kokosfett (zimmerwarm)

100 g Kokosraspeln

Zubereitung

1. Fur die WeilRen Kokoskugeln Staubzucker, Vanillezucker, Maisstarke, Kokoslikér und
Kokosfett in einer Schiissel mit dem Handruhrer vermischen. Weil3e Schokolade fein reiben
zur Masse geben und durch kneten. Die Teigmasse 30 Minuten in den Kihlschrank stellen
und rasten lassen.

2. Mit den Handen kleine Kugeln formen und in Kokosraspeln walzen. Trocknen lassen und gut
gekunhlt in Keksdosen lagern.

Tipp
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