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Weiler Gluhwein

Ein Heil3getrank fur gemutliche Wintertage und die Weihnachtszeit: Weil3er Gluhwein mit Orange,
Nelken und anderen feinen Zutaten.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 6 min
Koch/Backzeit: 10 min

Gesamtzeit: 16 min

Zutaten

120 ml Orangensaft

80 ml Rum

4 Stk. Gewdrznelken

1 Stk. Orange
4 EL Kandiszucker weifl3
1.51 Weil3wein

Zubereitung

Der weil3e Gluhwein schmeckt aromatisch-suf3 und abgerundet wurzig.

1. Die Orangen mit heilRem Wasser waschen, trockenreiben und in ganze oder halbe Scheiben
schneiden. Die Scheiben auf Glastassen verteilen.

2. Den Weil3wein in einen grof3en Topf geben. Rum, Orangensaft, Kandiszucker und Nelken
zufiigen. Zum Kochen bringen, Temperatur reduzieren und bei geschlossenem Deckel 10
Minuten kocheln lassen.

3. Den heilRen Glilhwein durch ein Sieb abseihen und auf die Glaser verteilen. Schnell
servieren.

Tipp

Den weil3en Glihwein mit einer Zimtstange oder einer Orangenscheibe dekorieren.
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