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Wiener Erdapfelsalat
Schnell und Einfach: Dieses Rezept fur einen Wiener Erdapfelsalat ist preiswert und lecker.

Verfasser: kochrezepte.at
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Zutaten

620 g Erdapfel (festkochend)
2 Stk. Zwiebel
250 ml Suppe
1 Schuss Essig
1 Schuss Ol
1 Prise Salz
1 Prise Pfeffer

1 Prise Kimmel (ganz)

Zubereitung

1. Fur den Wiener Erdépfelsalat einen Topf mit reichlich Salzwasser erhitzen. Die
ungeschalten Kartoffeln in dem kochenden Wasser je nach GroRRe der Knollen etwa 15-20
Minuten kochen. Abgiel3en und abkuhlen lassen.

2. In der Zwischenzeit die Zwiebeln schélen und in kleine Wrfel schneiden. Suppe erwarmen.
Erdapfel pellen und in gleichmafiig dicke Scheiben schneiden.

3. Die Erdapfel mit den Zwiebelwirfeln mischen. Die Suppe dazugielRen, mit Salz und Pfeffer

wiirzen. Essig und Ol hinzufiigen und alles vorsichtig mischen. Nach Belieben mit etwas
Kimmel abschmecken und servieren.

Tipp

Der Wiener Erdapfelsalat ist eine leckere Beilage zu Fleischgerichten, schmeckt aber auch als
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https://amzn.to/3nOkZHN
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eigenstandiges Hauptgericht sehr gut.

212


http://www.tcpdf.org

