Tiochrezeple

Zimtwurfel

Die Zimtwurfel sind schnell gemacht und schmecken der ganzen Familie. Ein Rezept das Zimt-Fans
begeistern wird.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 15 min
Koch/Backzeit: 25 min

Gesamtzeit: 40 min

Zutaten

Fur den Teig
125 g Butter
2 Stk. Eier
250 ml Milch
250 g Mehl

230 g Zucker
1 Packung Vanillezucker
1EL Zimt
1 TL Backpulver
0.5TL Natron

Zum Bestreuen

4 EL Zucker
3TL Zimt

Zubereitung

1. FUr die Zimtwirfel die Butter schmelzen und abkihlen lassen. Anschliel3end eine gro3e
Auflaufform ausfetten und mit Broseln ausstreuen. Den Ofen auf ca. 180°C Ober/Unterhitze
vorheizen. Dann die Eier mit der Milch verschlagen.
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https://amzn.to/3GQLLH4

g rezepte

2. Jetzt Mehl, Zucker, Vanillezucker, Zimt, Backpulver und Natron in einer Schiissel vermischen.
Danach die Eiermilch und folglich die Butter mit einem Kochloffel unter die trocknen Zutaten
rahren.

3. Nun ca. die Halfte des Teiges in die Form geben und glattstreichen.

4. Dann den Zucker und den Zimt mischen und ca. die Hélfte auf dem Teig verteilen. Letztlich
den restlichen Teig in die Form geben und mit dem restlichen Zucker-Zimt-Gemisch
bestreuen. Die Masse sollte nun ca. 25 Minuten backen (Stabchenprobe machen).

Tipp

Die Zimtwirfel schmecken warm und kalt.
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