T kochrezepte

Zwetschken im Speck aus der Heil3luftfritteuse

Die Zwetschken im Speck aus der Hei3luftfritteuse sind eine feine Kostlichkeit. Das Fingerfood ist ein
beliebtes Rezept auf dem Partybuffet.

Verfasser: kochrezepte.at
Arbeitszeit: 10 min
Koch/Backzeit: 8 min

Gesamtzeit: 18 min

Zutaten

16 Stk. Dorrzwetschken

16 Scheiben Frihstlicksspeck (mager)

Zubereitung

1. Die kostlichen Zwetschken im Speck aus der HeiRluftfritteuse sind im Nu zubereitet. Je
eine Dorrzwetschke mit Frihstiucksspeck einwickeln und mit einem Zahnstocher fixieren. Die
HeiBluftfritteuse zirka 3 Minuten auf 180 °C vorheizen. Die Speckzwetschken in den
Gittereinsatz geben und fir zirka 8 Minuten frittieren.
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Unsere Empfehlung ~= hier bestellen
Philips Heilluftfritteuse 6,2 L
Airfryer XL
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https://amzn.to/3QAbslY
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